&QE N U Semaine 14 du 05 au 11 avril 2021

Convivio

LUNDI 05 MARDI 06 MERCREDI 07 JEUDI 08 VENDREDI 09

Salade de pommes de terre,
HORS D'CEUVRE mais et légumes Céleri rémoulade Mousse de foie cornichons Betteraves vinaigrette
mayonnaise
Emincé de boeuf VBF I I Jamb ill
Cordon bleu de dinde Dos de colin Dieppoise mince de boeu sauce am ?n er! .sauce I I
marengo Dijonnaise
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Duod ttes j t
U0 de carottes jaunes e Blé aux petits [égumes Gratin de choux fleurs Semoule
oranges
PRODUIT LAITIER Brie Gouda Madeleine Vache picon
DESSERT Compote de pommes Liégeois vanille Yaourt aromatisé Fruit frais

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Patisserie élaborée dans notre cuisine

ALl

I I Viande de beoeuf, de porc et de volaille francaise m Repas Végétarien I-E CH EF

ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



Py

AJENU

Semaine 15 du 12 au 18 avril 2021

HORS D'CEUVRE Crépes au fromage Salade de pommes de terre Macédoine mayonnaise Carottes \ra'pees vinaigrette Salade de pennes au
au thon al'orange pesto
1] 1] . e ol
Curry de porc Emincé de volaille au jus Tajine de billes d'agneau i -egetarlen aux m Iglfl € E% ? C,O n
haricots rouges pané multi céréales
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Beignets de brocolis Ratatouille Semoule Riz créole Risotto de céleri
PRODUIT LAITIER Camembert Blchette pur chevre Fondu président Palmier Emmental
- (J“‘u\
t ttes
DESSERT Fruit frais Yaourt sucré Fruit frais Gélifié caramel ateau auxcourgettes !
et chocolat

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Patisserie élaborée dans notre cuisine

w

M

I I Viande de beoeuf, de porc et de volaille francaise m Repas Végétarien I'E CH EF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



Py

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

AJENU

Semaine 16 du 19 au 25 avril 2021

LUNDI 19 MARDI 20 MERCREDI 21 m VENDREDI 23

Salade de lentilles,

Salade de choux blanc

1/

Carottes vichy

Salade verte

Coquillettes

Céleri rémoulade . (Choux blanc, jambon, Betteraves vinaigrette Salami
emmental vinaigrette i
emmental et mayonnaise)
Cassoulet PC (Saucisse de . . . I r . R6ti de dinde vallée I I
F Fricassée de volaille Brandade de poisson PC Carbonade de beeuf VBF .
Toulouse, haricots blancs) d'auge

Epinards a la creme

Croc'lait

Petit suisse sucré

Galette St Michel

Brie

Camembert

Poire au sirop

Fruit frais

Creme dessert caramel

Yaourt aromatisé

Compote de pommes

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

I I Viande de beoeuf, de porc et de volaille francaise

w

M

m Repas Végétarien

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

Patisserie élaborée dans notre cuisine

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !




